
 

Les Pieds Rouges

Vin de France Rouge 2022 

Cépages : 
Les Pieds rouge est inspirée par millésime 2022, nouvelle cuvée
gorgée de fruits !

Volume : 75 cl
Temps de garde  : Consomation immédiate an
Bouchon  : Naturel
Accompagnement  : Vin au verre, jolie charcuterie, un thon
snacké, un filet mignon, accompagné de carottes au cumin.

Caractéristiques  : Les arômes de fraises fraîches dominent le
bouquet.
Idéal pour un vin léger, fruité et surtout "désaltérant".

Terroir  : Sables, silex, argiles.

Vinification  : La macération en cuve est très courte pour
extraire le fruit. La fermentation alcoolique se déroule à très
basse température et se termine en phase liquide tel un rosé.
3 mois en cuve ciment puis mise en bouteilles

Responsable des ventes
Florence HALLETT

Tel:+33 (0)7 86 28 74 56
Email: florence.hallett@hotmail.fr

Domaine Luc Lapeyre
11160 Trausse-Minervois France
Email: luc.lapeyre@wanadoo.fr

Web: www.domaineluclapeyre.fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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